
Magret de canard / Pavé de saumon
Volaille fermière / Brochette de Gambas
Agneau grillé / Thon mariné
Côte de bœuf / Sardines 
Pluma de porc ibérique / Brochette de homard
Volaille fermière / Maquereaux de nos côtes
Cœur de faux filet de bœuf / Chipirons à la provençale
Picanha de veau / Filet de daurade 
Formule champêtre (saucisses, boudins, chorizo, pièce de bœuf /
Brochette de lotte)

Di. 06 Juillet 2025 : 
Di. 13 Juillet 2025  : 
Di. 20 Juillet 2025 : 
Di. 27 Juillet 2025 : 
Di. 3 Août 2025 : 
Di. 10 Août 2025 : 
Di. 17 Août 2025 : 
Di. 24 Août 2025 : 
Di. 31 Août 2025 : 

59 € par personne 
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“GRILLADES AU JARDIN”
Chaque dimanche de Jui l let et Août 2025 de 12h15 à 14h30

02.40.62.40.00

Une expérience culinaire estivale unique,  al l iant la convivial ité d’un buffet gourmand et
l ’authenticité des gri l lades au feu de bois sur un magnifique brasero,  le tout au son de la

musique l ive (  guitare-voix )  et dans un cadre enchanteur :  les jardins de notre hôtel !

incluant le buffet de hors d’oeuvres, 

1 grillade au choix  ( terre ou mer ), 

plateau de fromages 

et buffet de desserts ( hors boissons )


