
MENU 31 DÉCEMBRE 
&

1ER JANVIER

ENTRÉES

Ecrin de foie gras en opéra
ou

Saumon gravlax et sa crème ciboulette

PLATS
Rôti de chapon farçi aux champignons des bois,

croustillant de pommes de terre et sa tuile de parmesan
ou 

Noix de St Jacques rôties sur crème safranée, mousseline
de panais et son fagot de légumes

DESSERTS
Soufflé d’hiver glacé au grand Marnier *

ou
Bûche secret de café à notre façon *
*Servi avec une coupe de pétillant

48€/PERS
HORS 

BOISSONS
EN OPTION : +7€

COKTAIL MAISON &
MIGNARDISES


